LACNEW

SUPLEMENTO ALIMENTAR
DE LACTASE EM CAPSULA
10.000 FCC ALU

(Fonte: Aspergillus oryzae)

A lactase auxilia a digestdo da lactose.

APRESENTACAO

Lacnew 10.000 FCC ALU**, 30 capsulas gelatinosas dura.
Lacnew 10.000 FCC ALU**, 60 capsulas gelatinosas dura.

INFORMACOES NUTRICIONAIS
Porgéo de 234mg (1 capsula)

Enzima digestiva Lactase*** 10.000 FCC ALU*

Excipientes q.s.p. 1 capsula gelatinosa dura

Nio contém quantidade significativa de valor energético, carboidratos, proteinas, gorduras totais, dcidos graxos monoinsaturados, cidos
graxos poli-insaturados, acidos graxos saturados, acidos graxos trans, fibra alimentar e sodio.**

*FCC ALU - Acid Lactase Unit, unidade de atividade enzimatica, segundo o Food Chemical Codex (FCC).

**%Valores didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.

***Fonte Aspergillus oryzae
NAO CONTEM ACUCAR. NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM SOJA. NAO CONTEM AROMATIZANTES ARTIFICIAIS.
NAO CONTEM CONSERVANTES. NAO CONTEM CORANTES ARTIFICIAIS.

MODO DE USO:

Recomenda-se 01 (uma) capsula de Lacnew 30 minutos antes das refei¢des que contenham leite e/ou seus derivados. Consumir conforme
orientagdo do médico e/ou nutricionista.

CUIDADOS DE CONSERVACAO:

Conservar a temperatura ambiente (temperatura entre 15°C e 30°C). Proteger da luz e da umidade.

Lacnew tem validade de 24 meses, a partir da data de fabricagdo. Numero de lote ¢ datas de fabricagao e validade: vide embalagem.
Nao use Lacnew com o prazo de validade vencido. Mantenha Lacnew em sua embalagem original.

M.S. 4.9025.0062.001-1

Farm. Resp.: Marta Melissa Leite Maia CRF-PE 2842

INFAN - INDUSTRIA QUIMICA FARMACEUTICA NACIONAL S/A
Rodovia BR 232, km 136 - Bairro Agamenon Magalhdes, Caruaru - PE. CEP: 55.034-640 CNPJ: 08.939.548/0001-03. Industria Brasileira

Todas as marcas neste folheto sdo propriedade do grupo de empresas Hebron.

www.hebron.com.br
hebron@hebron.com.br
SAC: 0800 724 2022
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