CiLactanon

10.000 FCCALU tablete dispersivel
A vida com mais sabon!

Tablete dispersivel — 10.000 FCC ALU
Enzima Digestiva para preparacao de alimentos lacteos.

Uma alimentagao saudavel deve ser equilibrada, nutritiva e conter alimentos variados ricos em proteinas,
fibras, minerais, vitaminas, carboidratos e uma pequena quantidade de 6leo e gorduras.

Os carboidratos sdo essenciais na dieta e variam conforme o tipo de alimento, podendo ser de origem
vegetal, como a sacarose ou animal, como a lactose. A lactose € um tipo de carboidrato muito comum
na alimentagao, em especial na brasileira e esta presente no leite de vaca e seus derivados lacteos.

Para ser absorvida e utilizada pelo organismo, a lactose ingerida durante a alimentagdo precisa ser
hidrolisada e originar outros 2 tipos de carboidratos de estrutura quimica mais simples que a lactose: a
glicose e a galactose. Esta digestéo ou “quebra” da lactose em glicose e galactose somente acontece se
a lactase estiver presente e atuante no organismo.

(Caso a lactose ndo seja hidrolisada, ela ndo serd absorvida pelo intestino e serd fermentada pelas bactérias
da flora intestinal, podendo originar gases intestinais e diarreia, 0 que causa desconforto ao individuo.

Esta mé digestdo da lactose é conhecida como intolerancia a lactose, e pode ser causada pela falta
da enzima responsavel pela digestdo da lactose, a lactase.

No Brasil, cerca de 35 a 40 milhdes de adultos podem ter perturbacdes digestivas apés a ingestao de
um copo de leite de vaca ou derivados, como digestao lenta, distensdo abdominal, empachamento,
diarreias e cdlicas devido a formagdo de gases intestinais. A quantidade de leite necessaria para
provocar estas perturbacdes digestivas varia de pessoa para pessoa. Estes desconfortos intestinais
acabam restringindo da alimentag@o didria a ingestdo de minerais, vitaminas e proteinas importantes ao
organismo oriundos do leite e seus derivados lacteos.

Para evitar os desconfortos gastrointestinais que podem ser ocasionados devido @ mé absorcéo da
lactose pelo intestino, recomenda-se diminuir, fracionar ou ndo ingerir leite de vaca e seus derivados, ou
usar a enzima digestiva lactase no preparo dos alimentos lacteos, para que esta enzima faga aquilo que
0 intestino ndo conseguiu fazer de modo eficiente: digerir a lactose.

Lactanon 10.000 FCC ALU ¢ a enzima lactase, a Unica em tablete dispersivel para preparo de
alimentos lacteos.

Lactanon possibilita que adultos e criangas com intolerancia a lactose possam se beneficiar dos nutrientes
essenciais presentes no leite de vaca e seus derivados, sem os temidos desconfortos intestinais.

COMPOSIGAO POR TABLETE DISPERSIVEL
Lactase enzima* ---- 10.000 FCC ALU**
Excipiente g.s.p -- 1 tablete

* Origem: Aspergillus oryzae.

[a\)
**FCC ALU (Acid Lactase Unif) é a unidade de medida usada para determinar a atividade de uma S
enzima conforme o 6rgdo regulamentador Food Chemical Codex (FCC). §
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0 uso de Lactanon permite:

Alimentagéo sem restricdo lactea

Melhora do desconforto gastrointestinal, célicas, gases e diarreia
Melhora na qualidade de vida

Sem gldten, sem sabor

E facil de usar

Lactanon tablete dispersivel é destinado a individuos com intolerancia a lactose.
Lactanon tablete dispersivel ndo se destina as pessoas com alergia ao leite de vaca.
Lactanon tablete dispersivel pode ser usado por adultos e criangas.

A quantidade de Lactanon tablete dispersivel a ser usado vai depender da quantidade de lactose no
alimento lacteo.

MODO DE USO: Recomenda-se o uso de 01 tablete dispersivel na preparacdo de alimentos lacteos, ou
consumir de acordo com a orientagdo de um médico ou nutricionista.

CUIDADOS DE CONSERVAGAO E ARMAZENAMENTO:
Manter em temperatura ambiente (15°C a 30°C). Proteger da Iuz e manter em lugar seco.

Fabricado por: EMS S/A.
R. Com. Carlo Mério Gardano, 450 - S. Bernardo do Campo — SP
CEP 09720-470 - CNPJ 57.507.378/0001-01 - INDUSTRIA BRASILEIRA

Farmacéutico responsavel: Dra. Denise de O. Lourenco
CRF-SP 32.567

Comercializado por: Nova Quimica Farmacéutica Ltda
Barueri/SP
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